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Stand 25.09.2008

Veranstaltungsubersicht Baden-Wiirttemberg

Bodenseekreis

11.10.2008, 14.00 Uhr

Uberlingen, Hof Héllwangen

Zukunft sden
Jede(r), der kommt, darf ein kleines Stiick Weizen aussden. Mit der Hand dirfen alle eine vorbereitete Flache bestellen.
Beim Weizen handelt es sich um hier in der Region gezlichtetes Saatgut (Graf Keyserlink Institut). Damit wollen wir zeigen,
dass wir der Gentechnik durchaus sehr Wertvolles entgegenstellen kénnen.
Kontakt-Adresse: Hof Hollwangen GbR, Klaus Niedermann, Héllwangen 15, 88662 Uberlingen, Tel. 07551-3584, E-mail:
info@biohof-hoellwangen.de

Breisgau-Hochschwarzwald

27.09.2008 bis 09.10.2008, mittags/abends

SUDLICHER SCHWARZWALD, Glottertal, Landidyll Hotel Zum Kreuz

Tag der Regionen — Men(
Folgendes Men( bieten wir lhnen im Aktionszeitraum an: Salatschissel mit herbstlichen Salaten, Glottertaler
Ochsenschwanzstilze, Kartoffel-Kurbisterrine mit gerduchertem Baden-Badener Forellenfilet, Krdutertunke * * * * Pikant
eingelegter Sauerbraten (BIO) badische Art mit siBsaurem Kurbis und Bandnudeln * * * * Variation von Apfelkichle und
KartauserkléBchen mit Vanillesauce und Zimtparfait.
Kontakt-Adresse: Landidyll Hotel Zum Kreuz, Martha & Karl Kunz, LandstraBe 14, 79286 Glottertal, Tel. 07684-80080, E-
mail: zum-kreuz@landidyll.de, http://www.landidyll.com/de/zumkreuz.hotelinfo

Esslingen

27.09.2008, 14.00 - 22.00 Uhr

Betzenweiler bei Riedingen, Grillplatz

Startaktion "Heimvorteil "
Die Katholische Landvolkbewegung (KLJB) startet an diesem Tag ihr neues Schwerpunktthema ,, Heimvorteil”, welches
den Verband die nachsten zwei Jahre begleiten wird. Es dreht sich dabei um den Lebensraum ,Land” — welche Vor- und
Nachteile sind pragend fur Jugendliche und junge Erwachsene vom Land? Wie kann man diesen Raum nachhaltig
gestalten und erhalten? Konkreter wird diesen Fragen in drei Bereichen nachgegangen: Bildung, Energie und Traditionen.
Der 27. September gilt also als die Geburtsstunde dieses Schwerpunktthemas. Auf dem Programm sehen ein Planspiel, das
die Teilnehmer und Besucher mit der Thematik vertraut macht, Austausch an den Infostanden, regionales Essen, Musik
und Tanz.
Kontakt-Adresse: KLIB Didzesanstelle, Isabel Kleibrink, Antoniusstr. 3, 73249 Wernau, Tel. 07153-3001 167, E-mail:
isabel.kleibrink@rs.kljb.de

04.10.2008, ganztagig

SCHWABISCHES ALBVORLAND, Kirchheim unter Teck, Dettinger StraBe, StraBenfest

Bauernmarkt
An dem StraBenfest in der FuBgangerzone Dettinger StraBe in Kirchheim unter Teck beteiligt sich auch unser Verein
Schmeck’ die Teck. Wir sind ein Zusammenschluss regionaler Landwirte, Miller, Backer, Metzger und Brennereien, die
naturvertraglich wirtschaften. Einige unserer Mitglieder prasentieren hier leckere selbst erzeugte Produkte aus der Region.
Das Sortiment reicht von Obst bis zu im Fass gereiften Destillaten aus Streuobstanbau.
Kontakt-Adresse: Schmeck’die Teck, Anne Rahm, Bilderhduslenstr. 20, 73257 Kéngen, Tel. 07024-868275, E-mail:
SchmeckdieTeck@web.de
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GAppingen

11.10.2008, ab 9.00 Uhr

Bad Boll, Evangelische Akademie

Zukunftsfragen im Handwerk - Neue Energien - Neue Ideen - Neue Arbeit
Wie kénnen das Handwerk und die Kirchengemeinden lokal und regional auf ein bewussteres Verbraucherverhalten
hinwirken und ihren Teil zu einem verantwortlichen Umgang mit der Schépfung beitragen.
Kontakt-Adresse: Kirchlicher Dienst in der Arbeitswelt, Gabriele Walcher-Quast, Akademieweg 11, 73087 Bad Boll, Tel.
0731-1538571, E-mail: gabriele.walcherquast@ev-akademie-boll.de, http://www.kda-wue.de

Heidenheim

27.09.2008, 9.00 - 13.00 Uhr

OST-WURTTEMBERG/SCHWABISCHE OSTALB, Heidenheim an der Brenz, Heidenheimer Wochenmarkt

Fair, 6kologisch,regional!
.Faire Woche"” und ,Tag der Regionen” in Heidenheim: Wé&hrend der ,,Fairen Woche” veranstaltet der Weltladen
Heidenheim gemeinsam mit dem Bioland-Hof ,Biotal Eselsburg” aus Herbrechtingen am 20.09.08 einen Info- und
Verkaufsstand auf dem Heidenheimer Wochenmarkt unter dem Motto ,Bio und Fair! Doppelt gut!” Faire, ©kologische
und regionale Produkte erganzen sich hier auf wunderbare Weise und unterstiitzen gleichfalls den Klimaschutz durch
kurze Wege!
Kontakt-Adresse: Weltladen Heidenheim, Matthias WeiB3, Schnaitheimer Str.2, 89520 Heidenheim/Brenz, Tel. 07321-
23733

Ortenaukreis

27.09.2008 bis 12.10.2008, mittags/abends

MITTLERER SCHWARZWALD, Oberwolfach-Walke, Landidyll Hotel Hirschen

33 km Menu
Alle Zutaten fur folgendes MenU beziehen wir aus dem Umkreis von 33 km Entfernung zu unserem Hotel. Ziegenkdse
gebacken aus Welschensteinach *** Lachsforelle unter der Kartoffelkruste aus dem Hamersbach *** Rehmedaillon aus
heimischer Jagd, Tagesgemise, hausgemachte Spatzle *** Tannenhonigwipfeleis aus dem Wolftal mit Zibartleschaum.
Kontakt-Adresse: Landidyll Hotel Hirschen, Renate & Eberhard Junghanns, SchwarzwaldstraBe 2, 77709 Oberwolfach-
Walke, Tel. 07834-8370, E-mail: hirschen@landidyll.de, http://www.landidyll.com/de/hirschen.hotelinfo

Ostalbkreis

03.10.2008, 10.00 - 17.00 Uhr

Aalen, im Innenhof der Aalener Ldwenbrauerei

Tag der Regionen in Aalen
Okumenische Einstimmung, offizielle Eréffnung und Marktrundgang mit Oberbirgermeister, Markttreiben mit zahlreichen
Standen mit regionalem Handwerk, Direktvermarktern, regenerativer Energie, birgerschaftlichem Engagement,
Kinderprogramm, Mittagstisch vom Ostalbbauerinnenservice sowie Kaffee und Kuchen.
Kontakt-Adresse: Aalener Lowenbrauerei Gebr. Barth KG, Albrecht Barth, Galgenbergstr. 8, 73431 Aalen, Tel. 07361-
32597

03.10.2008, 10.00 - 17.00 Uhr

OSTALBKREIS-LIMPURGER LAND, Aalen, Aalener Lowenbrauerei

Tag der Regionen
Sie kénnen Produkte der Region kennenlernen. Slowfood wird einen Stand mit einem Geschmacksparcour fur Kinder und
Infomaterial Uber Slowfood haben. Wir freuen uns auf Ihr Kommen.
Kontakt-Adresse: Sabine Weiland von Pock, KantstraBe 8, 73457 Essingen, Tel. 07365-919153, E-mail:
weilandvonpock@freenet.de

05.10.2008, 11.30 - 17.00 Uhr

Lorch, rund ums Rathaus

Erntedank Festmarkt
Inmitten der Stadt rund ums Rathaus wird an bunten Marktstanden eindrucksvoll gezeigt, was regionale Anbieter an
Produkten und Késtlichkeiten alles zu bieten haben. Heimische Vielfalt sehen, genieBen, ausprobieren und Ideen fiir den
Alltag mitnehmen, damit erwartet Sie der Markt.
Kontakt-Adresse: Helga Knddler, Elsternweg 6, 73547 Lorch, Tel. 07172-6946, E-mail: helga.knoedler@web.de,
http://www.stadt-lorch.de
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Reutlingen

03.10.2008 bis 05.10.2008, 11.00 - 18.00 Uhr

BIOSPHARENGEBIET SCHWABISCHE ALB, Miinsingen, Innenstadt

Biospharenmarkt Minsingen
Erstmals wird vom 3. bis 5.10.2008 die Innenstadtmesse "Biospharenmarkt" in Munsingen stattfinden. Regionale
Vermarkter, Handwerker und Firmen kénnen sich und ihre Produkte darstellen. Der seither am 3.10. stattfindende
Bauernmarkt wird integriert. Kulinarische Genusse aus der Region runden das Angebot ab. Am 4. und 5.10. findet rund
ums Rathaus ein Pferdemarkt statt. Wir freuen uns auf lhren Besuch!
Kontakt-Adresse: Stadtverwaltung Munsingen, Gerlinde Ulrich, Postfach 11 40, 72521 Mdnsingen, Tel. 07381/182-149,
E-mail: gerlinde.ulrich@muensingen.de

02.10.2008 bis 05.10.2008, dreitagig

SCHWABISCHE ALB, Miinsingen, Miinsinger Alb

Slow Tour
Slow Tour 3: Im Oktober (2. bis 5. 10., Gasthof Herrmann in Miinsingen, Mittlere Alb). U. a. mit Alblamm und
Gewdlrzkrautern, mittelalterlicher Kulturlandschaft im Biospharengebiet Schwabische Alb, Getreideprodukten (z.B. aus
Albdinkel) einschl. Bier, sowie auBergewohnlichen Weinen und Destillaten vom Albtrauf! Siehe:
http://www.slowfood.de/bildung_und_reisen/slow_tour/vorschau/
Kontakt-Adresse: Slow Food Deutschland e.V. Convivium Stuttgart, Roman Lenz, Moltkestr. 16, 72622 Nurtingen, Tel.
07022-212680, E-mail: stuttgart@slowfood.de

Rhein-Neckar

27.09.2008, 11.00 - 18.00 Uhr

KURPFALZ, Ladenburg, Festwiese am Neckar

Kurpfélzer Regionalmarkt
Erzeuger aus der Region bieten ihre Produkte an (Gemuse, Obst, Wein, Kase, Fisch etc.), alle mit der Garantie einer
gentechnikfreien Produktion. Die Blrgerinitiative buergenland.de informiert tiber die Gefahren der Gentechnik in der
Landwirtschaft.
Kontakt-Adresse: Burger fur eine gentechnikfreie Landwirtschaft in der Kurpfalz, Alexander Spangenberg, Hirschberger
Allee 9, 68526 Ladenburg, Tel. 06203-40 27 66, E-mail: alexander.spangenberg@gmx.net, http://www.buergenland.de

27.09.2008, 9.00 - 13.00

Ketsch, Bauhof / Hackselplatz Ketsch

Infos Uber Klimaschutz - Altpapier
Anlasslich der Ketscher Umweltwochen und der bundesweiten "Tage der Regionen” soll mit Infos fur vielseitige Beitrage
far den Klimaschutz geworben werden. Da auch die Wiederverwertung von Altpapier das Klima entlastet, wird dies mit
einem Sammelcontainer erleichtert.
Kontakt-Adresse: Sonnenernte e.V., Gerhard Prendke, Bruhler StraBe 24, 68775 Ketsch, Tel. 06202-64874, E-mail:
sonnenernte@web.de, http://www.regiosolar.de/sonnenernte

27.09.2008, 9.00 - 13.00 Uhr

Zuzenhausen, Augrund

60 Sorten Riesen-Speise-Zierklrbisse - Ausstellung und Verkauf in groBer uriger Scheune in Zuzenhausen
Am heutigen Tag bieten wir Suppenkirbisse und diverse Apfel aus Eigenanbau an. Ebenfalls kénnen Sie jetzt
Kellerkartoffeln bei uns bestellen!
Kontakt-Adresse: Heike Karrer-Holdermann, Augrund 8, 74939 Zuzenhausen, Tel. 06226-992179, E-mail: holdermann-
hof@gmx.de

04.10.2008, 9.00 - 13.00 Uhr

Zuzenhausen, Augrund

60 Sorten Riesen-Speise-Zierklrbisse - Ausstellung und Verkauf in groBer uriger Scheune in Zuzenhausen
An diesem Tag bieten wir Kurbis-Prosecco und BlumenstrauBe frisch vom Feld zusammengestellt (zwischen 10 - 12 Uhr)
an. Sie kénnen auch jetzt Kellerkartoffeln bei uns bestellen!
Kontakt-Adresse: Heike Karrer-Holdermann, Augrund 8, 74939 Zuzenhausen, Tel. 06226-992179, E-mail: holdermann-
hof@gmx.de

11.10.2008, 9.00 - 13.00 Uhr

Zuzenhausen, Augrund

60 Sorten Riesen-Speise-Zierklrbisse - Ausstellung und Verkauf in groBer uriger Scheune in Zuzenhausen
.Zum Jahr der Kartoffel” lautet an diesem Tag unser Motto, bei dem wir verschiedene Sorten Kartoffeln aus eigenem
Anbau anbieten. Sie kdnne auch jetzt unsere Kellerkartoffeln bestellen!
Kontakt-Adresse: Heike Karrer-Holdermann, Augrund 8, 74939 Zuzenhausen, Tel. 06226-992179, E-mail: holdermann-
hof@gmx.de


mailto:gerlinde.ulrich@muensingen.de
mailto:holdermann-hof@gmx.de
mailto:holdermann-hof@gmx.de

Schwabisch Hall

02.10.2008, 17.00 Uhr
HOHENLOHE, Langenburg/Jagst, Langenburger Schafskaserei Berit & Norbert Fischer GbR

HolunderblUtensekt, Schafskase und Hohenloher Tafelrunde

Ulm

Langenburg bietet drei Spezialitaten: Die Wibele (ein traditionsreiches knusprig-stiBes Knabbergeback), vorztglichen
Schafskase und Holunderblitensekt mit nur 2% Alkohol. Unter den Kasen ist der Blue Rock, eine Art Roquefort, eine
Extraklasse. SpaB macht der Holunderblitensekt, ein blumig-wirziger Schaumwein. Wir besuchen die Betriebe beider
Erzeuger und verkosten ihre Produkte. In einem typisch hohenlohischen Gasthaus genieBen wir ein regionales Essen.
Kontakt-Adresse: Slow Food Hohenlohe-Tauber-Main-Franken, Hans-Werner Bunz, DrosselstraBe 18, 97422 Schweinfurt,
Tel. 09721-473674, E-mail: mainfranken-hohenlohe@slowfood.de

04.10.2008 bis 05.10.2008, ganztdgig
Ulm, Minsterplatz

Baden-Widrttemberg - isst und trinkt!

Zwei Tage lang verwandelt sich der Mlnsterplatz in einen Markt der Spezialitaten aus ganz Baden-Wurttemberg. Erzeuger
verschiedener Regionen bieten ihre einzigartigen Produkte zum Kauf an, die Besucher kénnen gleich vor Ort probieren
und schlemmen und dabei ein Bihnenprogramm mit Kochshows und dhnlich kulinarischer Unterhaltung genieBen.
Kontakt-Adresse: Stadt Ulm, Christian Pfeifer, Minsterplatz 38, 89073 Ulm, Tel. 0731-1614723

Waldshut

27.09.2008 bis 12.10.2008, mittags/abends
SUDLICHER HOCHSCHWARZWALD, Hausern, Landidyll Hotel Albtalblick

Regionale Spezialitaten der Saison

GenieBen Sie taglich ein regionales Gericht, hergestellt aus heimischen Produkten der Saison. Herzhafte Wildgerichte wie
Reh, Hirsch oder Wildschwein mit Waldpilzen und Preiselbeeren. In der gemutlichen Atmosphare unseres Restaurants
kénnen Sie eine warmherzige und kultivierte Geselligkeit genieBen. Eine ausgezeichnete Kiiche, erlesene Weine und
Service unseres freundlichen Teams wirken zusammen, um Ihnen unvergessliche Stunden zu bereiten.

Kontakt-Adresse: Landidyl Hotel Albtalblick, Matthias Hammelehle, St. Blaisier StraBe 9, 79837 Hausern, Tel. 07672-
93000, E-mail: albtalblick@landidyll.com, http://Awww.landidyll.com/de/albtalblick.hotelinfo
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